SAMSTAG, 7. Marz 2026 @é

Speisekarte ALTE POST

HOTEL & GASTHOF HOLZKIRCHEN

Herzlich Willkommen liebe Gaste!

Wir suchen ab sofort Verstiarkung flir unseren Service und unsere Rezeption.

Bei Interesse sprechen Sie uns gerne an.

Ihre Familie Falke & Huber mit allen Mitarbeitern

Citrus Sprizz — Blutorange, Zitrone, Limette, Minze und Sekt 790 €
Aperol Sprizz — Aperol, Sekt, Wasser 790 €
Hugo — HolunderblUtensirup, Sekt, Wasser, Minze, Limette 790 €
Almhugo (alkoholfrei) — HolunderblUtensirup, Almdudler, Wasser, Minze, Limette 790 €
Unsere Weinempfehlungen
Sauvignon Blanc — Weingut Martin WaBmer, Markgraflerland (0,2l) 7,60 €
Rose Blanc de Noir — Weingut Muller Mosel (0,2l) 7,40 €
Chardonney trocken — Weingut Spiess Rheinhessen (0,2l) 7,40 €
Pinot Noir trocken — Weingut Spiess Rheinhessen (0,2l) 7,40 €
Rinderkraftbrihe — Mit Pfannkuchen und Wurzelgemuse 6,80 €
Zucchinicremesuppe — Mit Sahnehaube und Croutons 6,80 €
Bayerische Brotsuppe — Mit aufgeschmolzenen Zwiebeln 6,80 €
Bayerische Brezensuppe — Mitaufgeschmolzenen Zwiebeln 6,80 €
Nudelsuppe — Mit Rindfleisch 790 €
Vorspeisen / Salate
Gebratener Ziegenkdase — Mit Antipasti-Spiel3e, Rucola und Balsamico 14,50 /16,50 €
Caesar Salat — Mit frisch gehobeltem Parmesan, Crodtons

und gebratenen Hahnchenbruststreifen 17,20 /19,20 €
Graved Lachs — Mit Feldsalat, Kartoffelrosti und Sahnemeerrettich 18,90 €

Rindercarpaccio — Mit gebratenen Krautersaitlingen, Rucola und frischem Parmesan 19,90 €



Rinderfilet — Mit Pfeffersauce, Kartoffel-Wedges und Feldsalat 3720 €

Backhendl — Mit Kartoffel-Vogerlsalat und Sauce Remoulade 18,50 €
Hirschedelgulasch — Mit Champignons, Semmmelknodel und Preiselbeeren 24,50 €
Bierbratl — Mit Semmelknédel und Speck-Krautsalat 17,80 €
Hausgemachter Kuchen — Apfel-Schmand oder Kirsch-Kase-Kuchen 4,60 €
Gebratenes Lachsfilet — Mit Rahmspitzkraut und StBkartoffel-Gnocchi 25,80 €
Goldbarsch gebacken — Mit Sauce Remoulade und Kartoffelsalat 19,80 €
Tellerfleisch — Mit Kartoffelsalat und Meerrettich 18,80 €
Ungarisches Gulasch — Mit Semmelknodel 19,50 €
Sauerbraten — Mit Semmelkndédel und Blaukraut 21,50 €
Ochsenfleisch — Mit Rahmspinat, Salzkartoffeln und Meerrettich 21,50 €
Ochsenlende vom Grill — Mit Lardo, Krautern und Réstkartoffeln 29,60 €
Schweinebraten — Mit Kartoffelknoédel @® und Speck-Krautsalat 17,80 €
Schweinshaxe — Mit Kartoffelknodel @ @) 18,90 €
Schweinefilet — Mit Rahmpfifferlingen und Réstinchen 26,50 €
Kalbstafelspitz — Mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln 21,50 €
Kalbsherz vom Grill — Mit Krauterbutter, Rostkartoffeln und Blattsalat 19,80 €
Wiener Schnitzel — Mit Pommes frites und Preiselbeeren 2990 €
Vegetarisch

Pfifferlings-Ravioli — In Truffelrahmsauce, Rucola und Parmesan 19,90 €
Spinatknédel — Mit Tomaten-Zucchinigemuse 18,90 €

Gerne erflillen wir lInnen nach Méglichkeit Ihre Beilagenwiinsche (1,50 €).
Bitte geben Sie uns daflir ein bisschen mehr Zeit. Vielen Dank!

Unsere Preise sind Inklusivpreise. Fur kleine Portionen berechnen wir 1,00 € weniger.

(1) Mit Farbstoff, (2) Mit Konservierungsstoffen, (3) Geschmacksverstarker, (4) SUBungsmittel, (5) Phosphat, (6) Koffeinhaltig, (7) Antioxidationsmittel



