Montag, 15. September 2025 @é

Speisekarte ALTE POST

HOTEL & GASTHOF HOLZKIRCHEN

Liebe Gaste,

unser Restaurant hat Dienstag und Mittwoch Ruhetag.

Wir suchen ab sofort Verstiarkung fiur unseren Friuhstiucks-Service!

Bei Interesse sprechen Sie uns an.

lhre Familie Falke und Huber
und das gesamte Team

Aperitifs (0,2l)

Blutorgangen-Sprizz — Sirup, Sekt, Minze 790 €
Aperol Sprizz — Aperol, Sekt, Wasser 790 €
Hugo — HolunderblUtensirup, Sekt, Wasser, Minze, Limette 790 €
Alm Hugo (alkoholfrei) — HolunderblUtensirup, Almdudler, Wasser, Minze, Limette 790 €
Unsere Weinempfehlungen
Sauvignon blanc — Weingut Martin WaBBmer, Markgraflerland (0,2l) 7,60 €
Rosé Blanc de Noir — Weingut Muller Mosel (0,2l) 7,40 €
Chardonnay, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,2l) 7,40 €
Pinot Noir, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,2l) (Rotwein) 7,40 €
Rinderkraftbriihe — [Leberspatzle und WurzelgemuUse 6,80 €
Kirbiscremesuppe — Gerdstete Kerne und Ol 6,80 €
Bayerische Brezensuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,80 €
Bayrische Brotsuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,80 €
Nudelsuppe — Rindfleisch 790 €
Vorspeisen / Salate
Gebackener Ziegenkdase — Gegrillte Zucchini, Tomatenpesto und Rucola 14,50 /16,50 €
nCaesar“-Salat — Gehobelter Parmesan, Croutons, gebratene Hahnchenbruststreifen 17,20/19,20 €
Rindercarpaccio — Rucola, gehobelter Parmesan und gebratene Pfifferlinge 19,90 €
Marinierte Semmelknoédelscheiben — Gebratene Pfifferlinge und Feldsalat 17,50 €
Gerauchertes Forellenfilet — Rote Beete-Apfelsalat, Kartoffelrdsti und Sahnemeerrettich 18,50 €

Gebackenes Kalbsbries — Feldsalat und Sauce Remoulade 17,50 €



Rinderfilet — Pfeffersauce, Kartoffel-Wedges und Feldsalat 3720 €

Hirschedelgulasch — Champignons, Semmmelknodel und Preiselbeeren 22,20 €
Postschnitzel (Halsgrat, Senf-Meerrettich-Panade) — Kartoffel-Gurkensalat 2150 €
Hirsch-Schnitzel — Rosenkohl, Preiselbeerrahm und hausgemachte Eierspatzle 2890 €
Hausgemachter Eierlikér-Kuchen 4,60 €
Gebratener Seesaibling — Kurbis-Risotto 26,20 €
Tellerfleisch — Kartoffelsalat und Meerrettich 18,80 €
Ungarisches Gulasch — Semmelknodel 19,50 €
Ochsenfleisch — Rahmspinat, Rostkartoffeln und Meerrettich 20,50 €
Ochsenlende vom Grill — Speck-Zwiebel und Réstkartoffeln 29,60 €
Sauerbraten — Semmelknddel und Marktgemuse 20,50 €
Schweinebraten — Kartoffelknddel @® und Speck-Krautsalat 17,50 €
Schweinshaxe — Kartoffelknédel @6 18,90 €
Schweinefilet — Rahmpfifferlinge und Rostinchen 26,50 €
Kalbsherz vom Grill — Krauterbutter, Rostkartoffeln und Blattsalat 19,80 €
Wiener Schnitzel — Pommes frites und Preiselbeeren 2990 €
Kalbsrahmbraten — Champignons, hausgemachte Eierspatzle und Salatteller 20,90 €
Vegetarisch

Steinpilz-Ravioli — Truffelrahmsauce, Rucola und Parmesan 19,90 €
Gemiusecurry — Basmati-Reis 17,20 €

Gerne erflillen wir lInnen nach Méglichkeit Ihre Beilagenwiinsche (1,50 €).
Unsere Preise sind Inklusivpreise. Fur kleine Portionen berechnen wir 1,00 € weniger.

(1) Mit Farbstoff, (2) Mit Konservierungsstoffen, (3) Geschmacksverstarker, (4) SUBungsmittel, (5) Phosphat, (6) Koffeinhaltig, (7) Antioxidationsmittel



