Donnerstag, 05. Juni 2025 A LT E

. POST ‘ozkrchien "
Spe1sekarte

Liebe Gaste,

unser Restaurant ist von Sonntag, 08.06.2025 bis einschlieBlich Mittwoch,
18.06.2025 geschlossen. Ab Donnerstag, 19.06.2025 sind wir gerne wieder flr
Sie da!

Unser Hotel ist in dieser Zeit gedffnet.

Ihre Familie Falke und Huber
und das gesamte Team

Aperitifs (o,21)

Limoncello-Basilikum-Sprizz — Limoncello, Basilikum, Limette, Sekt 7,80 €
Aperol Sprizz — Aperol, Sekt, Wasser 7,80 €
Hugo — Holunderblltensirup, Sekt, Wasser, Minze, Limette 7,80 €
Alm Hugo (alkoholfrei) — HolunderblUtensirup, Alimdudler, Wasser, Minze, Limette 7,80 €
Unsere Weinempfehlungen

Sauvignon blanc — Weingut Martin WaBBmer, Markgraflerland (0,2l) 7,60 €
Rosé Blanc de Noir — Weingut Muller Mosel (0,2l) 7,40 €
Chardonnay, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,2l) 7,40 €
Pinot Noir, trocken — Weingut Spiess, Rheinhessen (0,2l) (Rotwein) 7,40 €
Rinderkraftbriihe — GrieBnockerl und Wurzelgemuse 6,50 €
Bayerische Brezensuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,50 €
Bayrische Brotsuppe — Aufgeschmolzene Zwiebeln 6,50 €
Nudelsuppe — Rindfleisch 7,60 €

Vorspeisen / Salate

Gebackener Ziegenkdase — Gegrillte Zucchini, Tomaten Pesto, Rucola

und Balsamico 13,50 /15,50 €
nCaesar“-Salat — Gehobelter Parmesan, Croutons, gebratene Hahnchenbruststreifen 16,50 /18,50 €
Rindercarpaccio — Rucola, gehobelter Parmesan und gebratene Pfifferlinge 19,90 €

Graved Lachs — Feldsalat, Kartoffelrosti und Sahnemeerrettich 17,70 €



Grillrollbraten — Semmelknédel und Speck-Krautsalat 16,50 €

Rehschnitzel — Preiselbeerrahm, Rahmwirsing und hausgemachte Eierspatzle 2890 €
Grillfleisch — Krauterbutter, Meerrettich und Pommes frites 16,60 €
Bunte Blattsalate — Mit gebratenen Pfifferlingen und Parmaschinken 17,90 €
Hausgemachter Cappuccino-Sahne-Kuchen 4,40 €

Wolfsbarschfilet gebraten — Rahmlauchgemuse und getruffeltes Kartoffelplree 24,80 €
Tellerfleisch — Kartoffelsalat und Meerrettich 17,80 €
Ungarisches Gulasch — Semmelknodel 18,50 €
Ochsenfleisch — Rahmbohnen, Rostkartoffeln und Meerrettich 19,50 €
Ochsenlende vom Grill — Gebratene Pfifferlinge und Rostkartoffeln 28,60 €
Sauerbraten — Semmelknoédel und Marktgemuse 19,80 €
Schweinebraten — Kartoffelknddel @® und Speck-Krautsalat 16,50 €
Schweinshaxe — Kartoffelknédel @6 18,50 €
Schweinefilet — Rahmsteinpilze und Réstinchen 25,30 €
Kalbsherz vom Grill — Krauterbutter, Rostkartoffeln und Blattsalat 19,20 €
Wiener Schnitzel — Pommes frites und Preiselbeeren 28,90 €
Kalbstafelspitz — Schnittlauchsauce, Rostkartoffeln und Meerrettich 19,90 €

Veetarisch

Pfifferlings-Ravioli — Truffelrahmsauce, Rucola und Parmesan 19,90 €

Gerne erfiillen wir lhnen nach Méglichkeit Ihre Beilagenwiinsche (1,50 €).
Unsere Preise sind Inklusivpreise. Fur kleine Portionen berechnen wir 1,00 € weniger.

(1) Mit Farbstoff, (2) Mit Konservierungsstoffen, (3) Geschmacksverstarker, (4) SUBungsmittel, (5) Phosphat, (6) Koffeinhaltig, (7) Antioxidationsmittel



